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Bockhorn

Als Handwerksbéackerei mit tber 100-
jahriger Erfahrung mochten wir auch alte
Handwerkstraditionen erhalten. Alles wird
selbstverstdandlich nach unserem Reinheits-
gebot gebacken. Bremen Achim v
Bremen Domshof
Bei Erndhrungsfragen zu unseren Back- Bremen Vegesack
waren sprechen Sie unsere Fachverkdufe- Braisiavery
rinnen oder mich personlich, als Ernah- Coestbininde v v
rungsberater im Backerhandwerk, an.
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Cuxhaven

Ich stehe Ihnen gerne mit Rat zur Seite. Efocep

Ihr Backermeister, Esens
Findorff

Hude
Hage

Jever

Langen
Leer
Marienhafe

Offnungszeiten Norden

Backstubencafé mit Drive-in: e Nordenham <7 v

Montag - Freitag: 4:30 Uhr — 18:00 Uhr
Samstag: 4:30 Uhr — 17:00 Uhr g . OL-Pferdemarkt v

Sonntag: 7:00 Uhr - 17:00 Uhr ‘ R T e o 7 W
' : - J Papenburg v
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Rhauderfehn
Sande

e

L

)
=

Varel
Westerstede
Wilhelmshaven
Wittm_!.md




Schauen Sie uns
auf die finger

Rustikales Abendbrot mit Besichtigung - I.‘ 1. Gruppen ab 20 Personen kdnnen eine eigene
S Backstubenbesichtigung am Nachmittag oder

Reichhaltiges Friihstiicksbuffet

.. mit knackigen Brétchen, Croissants und ver- An jedem 1. Freitag im Monat, um 19:00 Uhr, . - ;

schiedenen Brotsorten, dazu Rihrei, gebratenen bieten wir ein rustikales Abendbrot inkl. einer Abend buchen. Hier gibt es zur Besichtigung fiir

Speck, Kése- und Aufschnittplatten, Antipasti- interessanten Backstubenbesichtigung an. A 7= 4 Kaffee, Tee & Kuchen und 2 Holz-

gemiise, Tomate & Mozzarella, Joghurt, Misli Hier wird gezeigt, wie Teig aufgearbeitet und ) &/ ofenbrote fiir den Genuss zu Hause

& Obstsalat. im Holzofen gebacken wird. Dabei kénnen die N TTLict kales. Abendbrot tind2:Holz
Gaste alle Fragen rund um unser taglich Brot BT oot dallGen et 24 Hause

Am Sonntag erganzen wir das Ganze mit stellen. e

Lachs, Matjes, Eierpfannkuchen und Dessert - S G W (Preise gelten pro Person)
Erkundigen Sie sich auch nach unseren The- y 5

An beiden Tagen inklusive Kaffee, Tee und Saften. menabenden wie Brot & Wein, Herstellung

von Ciabatta oder Sauerteigbrot. Bei diesen

" Veranstaltungen kénnen die Gaste auch gerne
A 011
m Samstastl 53 selber Hand anlegen. Dauer der Veranstaltung

Am Sonntag fiir 1 5@ % ca. 2 Stunden.
Fur nur 1 5@ @ pro Person!

Inkl. 2 Holzofenbrote

(Preis Themenabend abweichend, Termine und
Preise auf www.baeckerei-ripken.de)

Kinder im Alter i Ein Erlebnis fiir unsere kleinen Géste.
von 5-11 Jahren ? ?@ % ' Bei Kuchen und Saften wird mit den Kindern

it unter fachkundiger Leitung gebacken. Hier kon-
Kinder im Altervon i N > Pt nen die Kinder selber gestalten und die eigenen
0-4 Jahren kostenlos. ' ‘ ~ Kreationen stolz mit nach Hause nehmen.
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= _\X/‘(Tzugew thnen gerne, R . Preis bei bis zu 8 Kindern
wie und wo thr Brot | g A ﬂ 34
gebucken wiral! " Jedes weitere Kind
-l
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Gegen einen Aufpreis von 2,00 €/Kind kann
auch Pizza gebacken werden.
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